
Steirische Schmankerlwochen
Die Landeshauptstadt der Steiermark – Graz ist europaweit bekannt mit ihrer              

langjährigen, traditionsreichen Esskultur . 1686 wurde hier das erste österreichische Kochbuch 
gedruckt. Ohne die alten Rezepte hätten Gaumen und Seele die unverwechselbaren Kochkünste 

und den viel fältigen Geschmack Steiermarks  nie ganz gekannt.



Menü

Kräftige Rinderbrühe
mit Kräuterrollen

Lammragout
mit handgemachten Kürbiskernnudeln

und grünem Salat mit Kürbis-Apfel-Dressing

Hausgemachtes Kürbiskernparfait
aus kandierten Kürbiskernen mit Schokosahne

44,80€

Kräftige Rinderbrühe mit Kräuterrollen                                                            6,90€

Paradaisercremesuppe 7,20€
mit Schlagobers

Fischnockerl an Blattsalate                  17,80€
mit Kirschparadaiser und gerösteten Pinienkernen
mit Limonen-Vinaigrette verfeinert, dazu Baguette

Grammelknödel auf Sauerkraut 16,90€
hausgemachte Grieben mit Knoblauch, Waldgewürzen und Zwiebeln
im Erdäpfel-Knödelteig

„Pfarrerwürger“ 18,70€                   
Spinatknödel mit brauner Butter und gehobeltem Bergkäse,
dazu Beilagensalat



3erlei Knödelvariation 18,90€
hausgemachte Spinat-, Schafskäse- und Rote Rüben Knödel
auf Bärlauchsauce, dazu grüner Salat

Mürztaler Sturzkraut mit Erdäpfeln 18,80€
Auflauf mit Selchspeck, Faschiertem und Sauerkraut

½ steirisches Backhendl 20,90€
mit warmen Erdäpfel-Vogerlsalat

Steirer Schnitzel 26,90€
Schweinelende im Kürbiskernmantel gebraten 
mit Braterdäpfeln, dazu Beilagensalat

Lammragout 28,80€
mit handgemachten Kürbiskernnudeln 
und grünem Salat mit Kürbis-Apfeldressing

Piccata Graz 29,90€
vom Kalb in Bergkäse-Ei-Hülle,
dazu handgemachte Kürbiskernnudeln und grüner Salat

4ragrillteller 34,90€
mit gebratenem Schweinefilet (ca.80g), Rinderfilet medium (ca.80g), 
kleinem Schnitzel „Wiener Art“, 1x steirischer Klosterseufzer 
und Kräuterbutter, dazu Pommes und Salatgarnitur

Gebratene Forellenfilets 28,80€
mit Wurzelrahmsauce und Rote Rüben-Risotto

Zwei Topfenknödel mit Nougatfüllung 9,80€ 
auf hausgemachter Vanillesauce und mit frischem Obst garniert

Hausgemachtes Kürbiskernparfait 9,90€
von kandierten Kürbiskernen mit Schoko-Schlagobers

„Steirer –Madl--Kuss“

1 x kleiner Schwarzer,
1 x Kaffe-Karamellschnaps,

1 x Topfenknödel mit Nougatfüllung
11,90€


